Sastojci 2 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

500 ml Soka od mandarina (oko

13 mandarina)

1 kom Veliki limun

250¢g Secera

1 kom ¢ Cimet u kori

2 kom ¢ Zvjezdasti anis cijeli
2 kom ¢ Kardamom cijeli
500 ml Vode

500 ml Votke

(KOTANYI

1881

Liker od mandarine
@ 30—45Min @D

Priprema

1 Prvo pripremite sok od mandarina. Mandarine prepolovite i iscijedite.

2 Sok od mandarine pomije$ajte sa S§e¢erom, sokom limuna i zaginima ($tapié¢
cimeta, zvjezdast anis, kardamom) u loncu. Pustite da kuha 10 minuta. To
omogucuje za¢inima da razviju svoj puni okus.

3 Usljedeéem koraku izvadite zacine iz lonca i pustite da se zacinski sirup
ohladi. Cim se sirup ohladi, moZe se dobro izmijesati s votkom i vodom.

L4 Na kraju liker prelijte u Ciste, sterilizirane boce. Ako se ¢uva na hladnom i
tamnom mjestu, liker ¢e ostati svjez nekoliko mjeseci.



