Ingrediencie 4 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

Na kolacové cesto

300¢g
200 g
95¢g
1 kus

59

PSeni¢na muaka
Maslo
Praskovy cukor
Vajcia

¢ Vanilkovy cukor
Bourbon

Na marmeladu

100 g
6 PL

1PL

2CL

Pomaranéovéd marmelédda
Pomaranéovy dzis

Pomarandova kéra,
nastrihana

¢ Cierne korenie mleté

-

(KOTANYI

1881

Linecké kolieska s korenistou
pomarancovou marmeladou

@ 60—90Min QPP D

Priprava

1 Priprava kola¢ového cesta: Vypracujte praskovy cukor, maslo, muku, vajcia,
vanilkov cukor Bourbon a pomarancéovu kéru, kgm nevznikne hladké cesto.
Prikryte plastovou féliou a nechajte hodinu odpodivat v chladnicke.

2 Predhrejte riruna 180 °C (347 °F).

3 Cestorozvalkajte, kgm nebude mat 3 milimetre. Vykrojte kolieska s dierkami
a spodné kolieska bez dierok.

L4 Priprava marmeladdy: Do hrnca dajte pomarancovy dzds na marmeladu a
kéru z pomarancéa. Nechajte 5 minut povarit a dochutte mletgm korenim.

5 Pecte kolieska 10 minGt do zlatista. Nechajte vychladnt. Kolieska s
dierkami pocukrujte praskovgm cukrom.

6 Pecte kolieska 10 minGt do zlatista. Nechajte vychladndt. Kolieska s
dierkami pocukrujte praskovgm cukrom.

7 Na kolieska, ktoré nemaiju dierky, natrite marmelédu a prilepte na ne
kolieska s dierkami. Kolieska skladujte vo vzduchotesnej nadobe.



