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Ingrediencie 4 Porcie
 = Kot�nyi Produkte

N� kol�čové cesto

300 g Pšeničn� múk�

200 g M�slo

95 g Pr�škový cukor

1 kus V�jci�

5 g  V�nilkový cukor

Bourbon

N� m�rmel�du

100 g Pom�r�nčov� m�rmel�d�

6 PL Pom�r�nčový džús

1 PL Pom�r�nčov� kôr�,

n�strúh�n�

2 ČL  Čierne korenie mleté

Linecké koliesk� s korenistou
pom�r�nčovou m�rmel�dou

60—90 Min

Prípr�v�

1 Prípr�v� kol�čového cest�: Vypr�cujte pr�škový cukor, m�slo, múku, v�jci�,

v�nilkový cukor Bourbon � pom�r�nčovú kôru, kým nevznikne hl�dké cesto.

Prikryte pl�stovou fóliou � nech�jte hodinu odpočív�ť v chl�dničke.

2 Predhrejte rúru n� 180 °C (347 °F).

3 Cesto rozv�ľk�jte, kým nebude m�ť 3 milimetre. Vykrojte koliesk� s dierk�mi

� spodné koliesk� bez dierok.

4 Prípr�v� m�rmel�dy: Do hrnc� d�jte pom�r�nčový džús n� m�rmel�du �

kôru z pom�r�nč�. Nech�jte 5 minút pov�riť � dochuťte mletým korením.

5 Pečte koliesk� 10 minút do zl�tist�. Nech�jte vychl�dnúť. Koliesk� s

dierk�mi pocukrujte pr�škovým cukrom.

6 Pečte koliesk� 10 minút do zl�tist�. Nech�jte vychl�dnúť. Koliesk� s

dierk�mi pocukrujte pr�škovým cukrom.

7 N� koliesk�, ktoré nem�jú dierky, n�trite m�rmel�du � prilepte n� ne

koliesk� s dierk�mi. Koliesk� skl�dujte vo vzduchotesnej n�dobe.


