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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� krhko testo

300 g Pšenične moke

200 g M�sl�

95 g Sl�dkorj� v pr�hu

1 J�jce

5 g  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

Z� m�rmel�do

100 g Pom�r�nčne m�rmel�de

6 žlic Pom�r�nčneg� sok�

1 žlic� N�rib�ne pom�r�nčne

lupine

2 žlički  Poper črni mleti

Linški piškoti s poprovo

pom�r�nčno m�rmel�do

60—90 Min

Pripr�v�

1 Pripr�v� krhkeg� test�: N�v�den sl�dkor v pr�hu, m�slo, moko, j�jce,

v�nilijev sl�dkor v pr�hu in pom�r�nčno lupino obdel�jte v gl�dko testo.

Pokrijte s pl�stično folijo, post�vite v hl�dilnik in pustite počiv�ti eno uro.

2 Pečico segrejte n� 180 °C.

3 Testo r�zv�lj�jte n� debelino 3 milimetrov. Iz test� z modelčki izrežite piškote

z luknj�mi in piškote brez lukenj. Slednji bodo gotovi sl�ščici služili kot

spodnji del.

4 Pripr�v� m�rmel�de: V kozici združite pom�r�nčno m�rmel�do, pom�r�nčni

sok in n�rib�no pom�r�nčno lupino. Pustite, d� poč�si vre 5 minut, in po

okusu z�činite z mletim poprom.

5 Piškote pecite 10 minut, dokler niso zl�to rj�vi, n�to p� pustite, d� se

ohl�dijo. Piškote z luknj�mi potresite s sl�dkorjem v pr�hu.

6 Piškote pecite 10 minut, dokler niso zl�to rj�vi, n�to p� pustite, d� se

ohl�dijo. Piškote z luknj�mi potresite s sl�dkorjem v pr�hu.

7 Po piškotih brez lukenj n�m�žite m�rmel�do, n�to p� n� njih pritisnite

piškote z luknj�mi. Piškote hr�nite v nepredušni posodi.


