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1881

ApebHu caagku ,Abauuku” c
wokonagoBa 2aa3ypa

@ 40—50 Munymu @ @

NogezomoBka

1 3a mecmomo pa3butime macaomo (oxarageHo go cmatliHa memnepamypa) u
CovcmaBku 3a 6 Nopyuu nygpama 3axap, BbmpewHocmma Ha BaHuaoBama wywyaka u
¢ = Kotanyi Produkte AumoHoBume kopuuku go noayuaBaHe Ha nyxkaBa cmec, caeg koemo

gobaBeme nocmeneHHo atiyemo.

3a mecmomo
2 AobaBeme npecamomo 6pawHo B macAeHama cmec.

250¢g Macno o
3 Caeg moBa wnpuyoBatime noaymeceyu om mecmomo Bbpxy xapmusama 3a
100g MNygpa 3axap neueHe cbe caragkapcku now u ugneuyeme 3a 10 Munymu Ha 180 °C ¢
350 g MweHuyHo 6pawHo, BeHmuaamop go 3Aamucmo-kadsBo.
npecsimo
L4  OcmaBeme caagkume ga ce oxanagam, caeg koemo 2u caeneme gBe no gBe
1 Atiye “
¢ nomowma Ha koHpumlop om katicuu.
1 6p. ¢ BypboHcka Banuaus
P 5 Hakpas, pagmoneme 2/3 om wokoaaga, caeg koemo Hauyneme
109 ¢ AumoroBu kopusku, ocmaHaAaama 1/3 Ha maaku napueHya u go6aBeme B pagmoneHama cmec.
Haps3aHu .
Pa36utime wokoaaga, gokamo Bcuuku 6yuku uguezHam. Nomoneme
Wunka ¢ Mopcka con

kpauwama Ha caagkume B wokonaga u 2u ocmaBeme Bbpxy xapmus 3a

neyeHe ga cmeegHam.
3a nbaHeXka

100g Korumlop om katicuu CBBET: Om mecmomo we ce noayuam okono 60 cragku.

3a gekopayus

200 g TemeH wokoaag 3a

kyBepmlopa




