(KOTANYI

1881

Linzeri s paprenom marmeladom
od narance

@ 60—90Min Q@@ D

Priprema

1 Za pripremu tijesta: Seéer u prahu, maslac, bragno, jaja, bourbon vanilin

Sastojci 4 Porcije Seder i koricu naran&e umijesite u glatko tijesto. Pokrijte plasti€énom folijom i
¢ = Kotanyi Produkte stavite u hladnjak na jedan sat da se odmori.
. 2 Zagrijte peénicu na 180 °C (347 °F).
Za tijesto
3 Razvaljajte tijesto na debljinu od 3 milimetra. lzrezite kolacic¢e s rupom i
300¢g PSeni¢nog brasna vos
kolaci¢e bez rupe za podlogu.
200 g Maslaca . X .. X
} L4 Za pripremu marmelade: Stavite marmeladu, sok od narance i koricu
959 Secera u prahu v . . . R T T . .
narance u posudu. Pustite da kuha 5 minuta i po zZelji zaginite mljevenim
1 Jaje paprom.
59 ¢ Bourbon Vanilin Secer 5 Pecite koladi¢e 10 minuta do zlatnoZute boje. Ostavite da se ohlade.

Kolaci¢e s rupom pospite Se¢erom u prahu.
Za marmeladu
6 Pecite kolaci¢e 10 minuta do zlatnoZute boje. Ostavite da se ohlade.

100g Marmelade od narance Kolagiée s rupom pospite Seéerom u prahu.

6 jusnih Sok ¢ v ves o . s o . o
VI.Jusm oka narance 7 Namazite marmeladu na kolaci¢e koji nemaju rupu i nalijepite na njih one s
Zlica .

rupom. Cuvajte kolac¢i¢e u nepropusnom spremniku.
1jusna Zlica Korice narance, ribane

2 ¢ajne @ Papar crni mljeveni

Zlicice




