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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� tijesto

300 g Pšeničnog br�šn�

200 g M�sl�c�

95 g Šećer� u pr�hu

1 J�je

5 g  Bourbon V�nilin Šećer

Z� m�rmel�du

100 g M�rmel�de od n�r�nče

6 jušnih

žlic�

Sok� n�r�nče

1 jušn� žlic� Korice n�r�nče, rib�ne

2 č�jne

žličice

 P�p�r crni mljeveni

Linzeri s p�prenom m�rmel�dom
od n�r�nče

60—90 Min

Priprem�

1 Z� pripremu tijest�: Šećer u pr�hu, m�sl�c, br�šno, j�j�, bourbon v�nilin

šećer i koricu n�r�nče umijesite u gl�tko tijesto. Pokrijte pl�stičnom folijom i

st�vite u hl�dnj�k n� jed�n s�t d� se odmori.

2 Z�grijte pećnicu n� 180 °C (347 °F).

3 R�zv�lj�jte tijesto n� debljinu od 3 milimetr�. Izrežite kol�čiće s rupom i

kol�čiće bez rupe z� podlogu.

4 Z� pripremu m�rmel�de: St�vite m�rmel�du, sok od n�r�nče i koricu

n�r�nče u posudu. Pustite d� kuh� 5 minut� i po želji z�činite mljevenim

p�prom.

5 Pecite kol�čiće 10 minut� do zl�tnožute boje. Ost�vite d� se ohl�de.

Kol�čiće s rupom pospite šećerom u pr�hu.

6 Pecite kol�čiće 10 minut� do zl�tnožute boje. Ost�vite d� se ohl�de.

Kol�čiće s rupom pospite šećerom u pr�hu.

7 N�m�žite m�rmel�du n� kol�čiće koji nem�ju rupu i n�lijepite n� njih one s

rupom. Čuv�jte kol�čiće u nepropusnom spremniku.


