Sastojci 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

1kg Jagoda, svjezih

500 ml Bijelog vina

500 ml Pjenusavo vino

1 Svezanj svjeZe metvice

1jusna Zlica @ Papar crveni zrno

1 prstohvat @ Papar crnizrno

(KOTANYI

1881

Ljetni pun¢ s crvenim paprom u

Zrnu
@ 15—20 Min @ @

Priprema

1 lzreZite jagode na sitne komade.

2 Pomijesajte bijelo vino i pjenusac u velikoj zdjeli.

3 Grubo nasjeckajte svjezu metvicu i zajedno s jagodama dodajte u vino.

Zacinite crvenim paprom, solju i paprom.

L Stavite zdjelu u hladnjak na sat vremena kako bi se mjesavina sljubila i

rashladila.

5 Ukrasite rubove ¢asa Se¢erom i cvjetnim laticama i uzivajte.



