Ingrediencie 2 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

2 ks Filety z lososa (priblizne
po 200 g)

2 ks Jarné cibul’ka

2 ks Paprika

1ks Cuketa

0.5 ks Citrén, vyzmygkany

5PL Olivovy olej

1PL @ Koreninova sol’ na
Ryby
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(KOTANYI

1881

Losos s restovanou zeleninou

@ 20—25 Min

Priprava

1 Na marinddu zmiesajte olivovy olej a citrénovi §tavu s koreninovou zmesou
na Ryby.
2 Nakréjajte papriku na kusky, cuketu na tenké platky a jarnt cibulku na

kolieska.

3 Poukladajte zeleninu na plech alebo do pekaca a rovnomerne ju potrite
marinddou. Filety lososa poukladajte na zeleninu a potrite zvy$nou
marinadou.

4 VSetko pecte minimalne 14 mindt v rdre predhriatej na 170 °C (teplovzdu$nd)
a podavajte.



