(KOTANYI

1881

Losos z limetinim zelis€énim
maslom na zelenjavi iz pecCice s
kaprami

| / @ 60—70 Min @ O
N/

Priprava
Sestavine 4 Porcije
¢ = Kotényi Produkte 1 Umijte ter olupite zelenjavo ter jo nareZite na priblizno pol centimetra Siroke
o trakove. Olupite krompir ter ga narezite na palcke.
L Lososovi fileji (180 g)
1 Korenéek 2 Zelenjavo dajte v pekac ter jo zmeSajte z olj¢nim oljem ter kaprami. Zacinite
s Kotanyi zelis¢i ter solite po okusu.
1 Rumena repa
- - . . . o . .
5 Kuhana krompirja 3 Polozite v pecico ter pecite 30 minut pri 170 °C. Vmes zelenjavo nekajkrat
premesajte.
1 Rdeca paprika
. ) L Lososove fileje solite ter jih na hitro popecite v ponvi, tako da je stran s kozo
2 Rdeci Eebuli i
spodaj.
2 Zlici Kaper
5 Fileje polozite v pecdico na zelenjavo in jih pecite $e 10 minut.
3 Zlice Oljénega olja
o o 6 V posodi ali v mesalniku stepite segreto maslo. Dodajte Kotanyi zacimbe in
1 Zlica ¢ Ro¥marin listi R . . . .. . . e o o .
zeli$¢a ter limetin sok in nadaljujte z meSanjem. Na koncu zacinite $e s soljo.
1 §¢epec ¢ Morska sol jodirana

7 Tik pred serviranjem polozite Zlico masla na file ali na zelenjavo.

Za limetino zeli§éno maslo

1259 Masla na sobni
temperaturi

2 zlicki Limetinega soka

1 Zlica ¢ Koper zdrobljen

1 zligka ¢ Cesen zrnasti

0.5 #licke ¢ Cili Birdseye

1 §Cepec ¢ Morska sol jodirana




