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Skł�dniki - Ilość osób: 2
 = Kot�nyi Produkte

2 szt Filet z łososi� (po ok.

200g)

2 szt Dymk�

2 szt P�pryk�

1 szt Cukini�

0.5 szt Cytryn�, wycisk�n�

5 łyżek Oliw� z oliwek

1 łyzk�  Przypr�w� do Ryb

Łosoś z Pieczonymi W�rzyw�mi

30—40 Min

Przygotow�nie

1 Do m�ryn�ty - poł�cz oliwę z oliwek i sok z cytryny z miesz�nk� przypr�w

Kot�nyi.

2 P�prykę pokrój n� k�w�łki, cukinię w cienkie pl�sterki, � dymkę w kr�żki.

3 W�rzyw� ułóż n� bl�sze do pieczeni� � n�stępnie równomiernie rozprow�dź

n� nich m�ryn�tę.

4 Połóż filety z łososi� n� w�rzyw�ch i posm�ruj pozost�ł� m�ryn�t�.

5 Piecz wszystko przez co n�jmniej 14 minut w piek�rniku n�grz�nym do

170°C i ciesz się niepowt�rz�lnym sm�kiem.


