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Skł�dniki - Ilość osób: 6
 = Kot�nyi Produkte

Do przygotow�ni� ci�st�

210 g Drobno mielony cukier

270 g Migd�ły mielone

50 g Cukier puder

2 Bi�łko j�jk�

5 g  Cyn�mon mielony

Do przygotow�ni� lukru

2 Bi�łko j�jk�

100 g Cukier puder

Lukrow�ne gwi�zdeczki

z cyn�monem

90—120 Min

Przygotow�nie

1 Aby przygotow�ć ci�sto, wymiesz�j wszystkie skł�dniki i rozw�łkuj je n�

grubość ok. 0,5 cm.

2 Ubij bi�łk� z cukrem pudrem n� sztywn� pi�nę, n�łóż pędzelkiem n�

rozw�łkow�ne ci�sto i pozost�w do wyschnięci� n� pół godziny.

3 Wytnij gwi�zdki. Rozłóż gwi�zdki n� p�pierze do pieczeni� i pozost�w do

wyschnięci� n� godzinę.

WSKAZÓWKA:  Przed użyciem z�nurz foremkę w wodzie.

4 Susz w piek�rniku z wł�czonym termoobiegiem w temper�turze 80 °C przez

15 minut, spr�wdz�j�c, czy kolor lukru się nie zmieni�.

WSKAZÓWKA:  Z tego przepisu wychodzi około 80 ci�steczek.


