(KOTANYD)

ABoBcku yutizketik
@ 90—100 Murymu @ @

NogezomoBka

1 3azpelime pypHama Ha 180°C npegBapumenHo. Pa3zbbpkatime wunka coa,

kpucmaaHama u BaHuanoBama 3axap u macromo. Aob6aBeme AumoHoBume
kopuuku u HacmbpeaaHama kopa Ha eguH nopmokan. Paggeaeme

CbcmaBku 3a 8 ﬂopuuu >kbAmMbyume om 6eambyume u gobaBeme nbpBume kbm cmecma.
¢ = Kotanyi Produkte Pa36bpkalime ¢ mukcep uau mea 3a pa3zbuBaHe.
500 g Aomawna uzBapa, 2 Ob6eneme cBapeHume u oxaageHu kapmodu u 2u Hamaukalime. Ao6aBeme
BucokomacaeHa kbm cmecma 3a mecmomo u pa3bbpkalime gobpe, 3a ga Hama byuku.
2 6p. Kapmodu, Baperu MpumucHeme u3zBapama npe3 yegka, 3a ga ce omgeau Bb3zmodxkHo Hali-
MHO20 om meyHocmma u gob6aBeme kbm mecmomo, 3aegHo cbe
50g Macno, meko
cmadugume.
150 g KpucmanHa 3axap
3 Pa36ulime 6eanmbyume, gokamo noayuyume nyxkaBa u cmabuaHa cmec u
3 6p. Alua
gobaBeme kbm mecmomo cbe cuaukoHoBa wnamyaa — BHUMameAHo u cbe
16p. Mopmokaa cebBawu gBuskeHus.
509 HampoweHu opexu
L4 HamazHeme npogbazoBama maBa 3a neueHe ¢ Maako MacAo u nocuneme ¢
50g Cmadugu 6pawHo. Nomynatime maBuukama, maka ue 6pawHomo ga a nokpue
10g ¢ Byp6oticka BaHuroBa usaama u ugmpusckatime, ako e ocmaHaao gonbAHUMEAHO 6pawHo, koemo
3axap He e noAenHaAo no maBama.
20N ¢ AumoroBu koputiku, 5 W3cuneme mecmomo B maBama u Hapegeme HampoweHume opexu
Hapsi3aHu

omeope. Oneueme BB pypHama 3a okoro uac.

¢ Mopcka con
6 [lpe3 moBa Bpeme moxkeme ga npueomBume e2aa3zypama. Hapeskeme

wokoaaga Ha no-manku napueHya u 2o uzcuneme B kyna c macaomo u
3a e2nagypama

6umama cmemana. KunHeme Boga 8 meHgkepa, maxHeme om komaoHa u

100g HYepeH wokonrag caokeme kynuukama c wiokonaga 8 meHgskepama, 3a ga pagmonume Ha
30g Macno, meko BogHa baHa — 6bpkalime npe3 ysaomo Bpeme c Buauya uau mea 3a
80 ml Buma cmemaHa pa36u8aHe.

7 W3Bageme uutizkelika om pypHama caeg Bpememo 3a comBeHe u
no3Boaeme ga ce oxaagu. Caeg moBa 3anelime ¢ 2nazypama u npubepeme
8 xnaguaHuka, 3a ga cmeeHe.




