Ingrediencie 4 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

100 g Praskovy cukor
1PL Voda

1PL Maslo

80 ml Srahagka

1PL ¢ Slang karamel
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Macchiato so slangm karamelom
@ 20-25Min Q@@

Priprava

1 Na pripravu karamelovej oméacky zohrejte cukor a vodu v hrnci za stéleho

mieSania, kgm sa cukor Uplne nerozpusti. Potom ho za pravidelného
mie$ania nechajte skaramelizovat na miernom stupni 10 — 15 minat, kgm
nebude mat svetlu farbu.

2 Zlozte hrniec zo sporédka a vmieSavajte maslo, kgm sa neroztopi. Postupne
vmie$ajte smotanu, kgm sa dobre nerozmie$a. Dochutte slangm karamelom
a nechajte vychladnut.

3 Do kazdého pohéra pridajte 1az 2 PL karamelovej omacky. Pripravte Styri
espressa. Napente mlieko v napernovaci a nalejte do pohéarov. Do kazdého
pohéra opatrne nalejte jedno espresso. Mlie€nu penu ozdobte slangm
karamelom



