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Madarska juha od kiselog kupusa
s paprikom i slaninom

@ 40-50 Min @ @ O

Priprema

1 Ogulite, prepolovite i nasjeckajte luk na kockice. NareZite pancetu na

Sastojci kockice.

¢ = Kotanyi Produkt
rangirrocute 2 Pancetu narezanu na kockice poprzite u suhoj tavi. Dodajte luk i pecite do

500 g Kiselog kupusa zlatne boje.

1 Luk 3 Maknite posudu s vatre, brzo umijesajte slatku papriku i ulijte govedi

100 g Pancete temeljac.

11 Govedeg temeljca L4 Procijedite kiseli kupus u cjediljci. Kako biste mu smanijili kiselost, kiseli kupus
L Tanke trake slanine mozete kratko isprati vodom. Zatim dodajte kiseli kupus i kim u juhu i pustite

neka se lagano kuha 30 minuta.
3 Grangice svjezeg persina

5 Zagrijte peénicu na 200 °C (356 °F).

2 jusne Zlice @ PrzeniLuk

6 Rasirite slaninu po limu za pecenje oblozenom papirom za pecenje i pecite

1 &ajne ¢ Kim mljeveni

slidice 5 minuta na 200 °C (392 °F) u peénici bez ventilatora kako bi postala

1 &ajna ¢ Paprika slatka hrskava.

Zligica delikatesna mljevena 7 Operite i sitno nasjeckajte persin. Zadinite juhu morskom solju i mljevenim
1 prstohvat @ Morska sol gruba paprom po Zelji. Ukrasite hrskavim lukom i perSinom i uzivajte.

Prstohvat ¢ Papar crni zrno




