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Kysla kapusta
Cibula
Pancetta
Hovadzi vgvar
Slanina

Vetvicka Cerstvého
petrzlenu

Chrumkavé cibul'a
¢ Rasca mleta
¢ Paprika $pecial sladka

¢ Morska sofl jedla
jédovana

¢ Cierne korenie celé

(KOTANYI

1881

Mad’arska paprikova polievka z
kyslej kapusty so slaninou

@ 40-50Min Q@@ @

Priprava

1 Osdpte cibulu, prekrojte ju na polovicu a nakrajajte nadrobno. Nakréjajte
pancettu na malé kocky.

2 Pancettu nakrajant na kocky opekajte kgm sa nevyskvari. Pridajte cibul'u a
opekajte dozlatista.

3 Zlozte hrniec z ohia, vmiesajte sladkl papriku a zalejte hovddzim vgvarom.

L4 Pomocou sitka scedte kyslu kapustu. Aby bola kapusta menej kysla, mézete
ju kratko prepladchnut vodou. Potom pridajte kysli kapustu a mletd rascu do
polievky a nechajte 30 minut varit na miernom ohni.

5 Predhrejte riruna 200 °C (356 °F).

6 RozloZte slaninu na plech s papierom na pecenie a pecte do chrumkava 5
minut pri teplote 200 °C (392 °F) pri beznom nastaveni riry.

7 Umyte a nadrobno nasekajte petrzlenovt viiat. Ochutte polievku morskou
sol'ou a mletgm korenim. Ozdobte chrumkavou cibul’kou a petrzlenovou
viiatou a podéavajte.



