(KOTANYI

1881

Makaron z pesto z awokado i
suszonymi pomidorami

@ 20-30Min @ DD

Przygotowanie

Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

500 g Makaron linguine

2 szt. Awokado

809 Pomidory, suszone na
sforicu

40g Orzeszki piniowe

209 Swieza bazylia

1szt. Zabek czosnku

0.5 szt. Cytryna

3 tyzki Oliwa z oliwek

11yzka ¢ Ziota Wioskie

mieszanka przypraw
1szczypta @ Sél Himalajska

1szczypta @ Pieprz Czarny ziarnisty

Zagotuj osolong wode. Upraz orzeszki piniowe na suchej, nieprzywierajacej
patelni, az stang sie ztocistobrazowe, odstaw je na bok.

Przygotowanie pesto: przekréj awokado na pdt, usuii pestke i umiesé migzsz
w misce. Umyj bazylie i oderwij liscie. Obierz i grubo posiekaj zabek
czosnku. Wymieszaj awokado, bazylie, czosnek i jedna tyzke mieszanki
przypraw Ziota Wtoskie Kotanyi z oliwa z oliwek, a nastepnie przypraw do
smaku sokiem z potowy cytryny, sola i pieprzem.

Ugotuj makaron al dente zgodnie z instrukcjg na opakowaniu.

Pokrdj suszone pomidory na paskii wymieszaj dwie trzecie pomidoréw z
pesto.

Dodaj makaron do miski z pesto i wymieszaj. Podawaj na talerzach, udekoruj
orzeszkami piniowymi i resztg suszonych pomidoréw.



