(KOTANYI

1881

Makos linzer lekvarral
@ 90—120 Perc @ 0 O
Elkészités

1 Gyurjuk az 6sszes hozzévaldt sima tésztava, és pihentessiik a

hiit8szekrényben egy 6ran at.

2 Rovid ideig gyurjuk at a tésztat, nyujtsuk vékonyra, és szaggassunk kéroket

OsszetevBk 6 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

beléle.

3 VAagjunk ki egy kis szivecskét a kdrck felének kdzepébdl, és helyezziik a

A tésztéhoz koroket egy slitépapirral bélelt tepsire.

L 180 °C-os siitében légkeverésen sussik tiz perc alatt aranybarnéra.

300 g Liszt
80g Darélt mak 5 Hagyjuk kihilni, és szérjuk meg porcukorral a kivagott szivekkel diszitett
300 Var koroket.
9 aj
100 Porcukor 6  Ateli kdréket kenjik meg a ribizlilekvarral, majd helyezzik rajuk a cukorral
megszort kdroket.
1 Tojas

2 csomag ¢ Bourbon vanilias cukor

1 tk. ¢ Szegflszeg, 6rdlt
1 csipet ¢ Tengeri sé, durva
szem(i
200 g Ribizlilekvar

40g Porcukor




