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Skł�dniki - Ilość osób: 6
 = Kot�nyi Produkte

Do przygotow�ni� ci�st�

300 g M�k�, drobno mielon�

80 g Mielony m�k

300 g M�sło

100 g Cukier puder

1 J�jko

2 op.  Cukier z pr�wdziw�

W�nili� Bourbon

1 łyżeczk�  Ziele Angielskie c�łe

1 szczypt�  Sól S�lvit�

200 g G�l�retk� z czerwonej

porzeczki

40 g Cukier puder

M�kowe ci�steczk� Spitzbuben

z g�l�retk�

90—120 Min

Przygotow�nie

1 Wyr�bi�j wszystkie skł�dniki �ż do uzysk�ni� gł�dkiego ci�st� i odst�w do

lodówki n� godzinę.

2 Krótko z�gnieć ci�sto, cienko je rozw�łkuj i wytnij z niego kółk�.

3 Wytnij m�łe serduszko pośrodku kółk� (n� połowie kółek) i ułóż n� bl�sze

wyłożonej p�pierem do pieczeni�.

4 Piecz w piek�rniku z wł�czonym termoobiegiem w temper�turze 180 °C

przez 10 minut n� złoty kolor.

5 Pozost�w do ostygnięci� i posyp cukrem pudrem połówki ci�steczek

z wyciętymi serduszk�mi.

6 Rozprow�dź g�l�retkę z czerwonej porzeczki n� pozost�łych połówk�ch

i ułóż połówki posyp�ne cukrem n� wierzchu.


