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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

80 g Zdrobljenih piškotov

50 g Zmehč�neg� m�sl�

1 žličk� Sveže limonine lupinice

Z� n�dev:

200 g Kremneg� sir�

100 g Grškeg� jogurt�

250 g Sl�dke smet�ne

60 g Sl�dkorj� v pr�hu

1.5 žličke Ag�rj�

1 žlic� Vode

1 Pkg.  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

For the r�spberry s�uce:

100 g M�lin (svežih �li

zmrznjenih)

1 žličk� Ag�rj�

1 žlic� Vode

1 Pkg.  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

M�linov cheesec�ke

25—35 Min

Pripr�v�

1 Zmeš�jte drobljene piškote, limonino lupinico in m�slo. N�to r�zporedite po

dnu štirih koz�rcev.

2 V drugi posodo d�jte kremni sir, grški jogurt, 150 ml smet�ne z� step�nje in

sl�dkor ter meš�jte tri minute. Zmeš�jte �g�r in vodo. Preost�lo smet�no z�

step�nje segrejte n� temper�turo 85 °C (ne sme z�vreti). N�to dod�jte �g�r

in premeš�jte. Meš�nico stepene smet�ne in �g�rj� vlijte v skledo s kremnim

sirom in meš�jte eno minuto. Prelijte n� piškotne podl�ge in post�vite v

hl�dilnik, medtem p� pripr�vite m�linov n�dev.

3 V ponev d�jte m�line in sl�dkor ter med obč�snim meš�njem kuh�jte n�

m�jhnem ognju približno 15 minut. N�to v skledi zmeš�jte �g�r in vodo ter

dod�jte k m�lin�m. Odst�vite z ognj�, pustite, d� se pet minut ohl�j� in

r�zporedite po kremnem siru. Z� nek�j ur post�vite v hl�dilnik in postrežite s

svežimi m�lin�mi.


