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Malinovy cheesecake
@ 25-35Min @ Q@@

Priprava

1 Najprv v miske zmie$ajte mleté susienky, citrénovud kéru a maslo. Potom ich

rozotrite na dno §tyroch pohérov.

2 Do d'al$ej misky vlozte smotanovy syr, grécky jogurt, 150 ml smotany na
Ingrediencie 4 Porcie lahanie a cukor a tri minGty mie3ajte. V miske zmie$ajte agar-agar a vodu.
¢ = Kotényi Produkte Zvysna smotanu na $lahanie zohrejte na teplotu 85 °C (nevarte). Potom

pridajte agar-agar a premiesajte. Zmes $§l'ahacky a agar-agaru nalejte do

809 Susienky, drvené
misky so smotanovym syrom a miesSajte jednu minudtu. Natrite na susienkové
50¢g Rozpustené maslo . . .y . . . . PPERTY
zéklady a dajte do chladnicky, kgm pripravite malinovi napln.
1CL Cerstva citrénové kéra X . . . L. L,
3 Teraz dajte maliny a cukor do hrnca a varte ich na miernom ohni asi 15 minut
Na plnku: za ob&asného miesania. Potom v miske zmieSajte agar-agar s vodou a
pridajte k malinam. Odstavte z ohna, nechajte pat minat vychladnit a
2009 Smotanovy syr rozotrite na smotanovy syr. UloZime na niekol’ko hodin do chladnigky a
100 g Grécky jogurt podavame s ¢erstvgmi malinami.
250¢g Smotana na $lahanie
60g Pr&skovy cukor
1.5 CL Agar-agar
1PL Voda
1 vrecko ¢ Va nilkovy cukor
Bourbon

Na pripravu malinovej polevy:

100 g Maliny (Cerstvé alebo
mrazené)

1CL Agar-agar

1PL Voda

1 vrecko @ Vanilkovg cukor
Bourbon




