(KOTANYI

1881

Mandarinlikér
@ 30—45Perc @ X
Elkészités

1 El8sz6r a mandarinlevet készitsiik el. Ehhez vagjuk ketté a mandarinokat és
citromfacsardval facsarjuk ki a levilket. Szikség esetén szdrjik le.

2 Ezutén egy labasban keverjiik 6ssze a mandarinlevet a kristalycukorral, a

Osszetevék 2 f& részére citrom levével és a fliszerekkel (fahéjrad, csillagénizs, kardamom). Forraljuk

¢ = Kotanyi Produkte a keveréket 10 percig, majd lassu t(izén révid ideig f6zziik tovabb. Ez

P

lehet6vé teszi, hogy az italt atjérja a flszerek ize.

500 ml Mandarinlé (vagy
krdilbeltil 13 db mandarin) 3 Akdvetkezd Iépésben vegyiik ki a fliszereket az edénybél, és hagyjuk kih(lni
1db Bio citrom a fliszeres szirupot. Amint a szirup kih(ilt, alaposan keverjlik 6ssze a vodkéaval
250¢g Kristalycukor és a vizzel.
1db ¢ Fahgj, egész L Végil ontsiik a likért tiszta, fertStlenitett tvegekbe. Ha hiivés és s6tét
2db ¢ Csilaganizs, egész helyen téaroljuk, a likér néhany hénapig elall.
1 mk ¢ Kardamom, &rélt
500 ml Viz
200 ml Vodka
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