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Zut�ten für 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

250 g Butter, weich

100 g St�ubzucker

1 Stk. Ei

2 EL Schl�gobers

250 g Dinkelmehl, gl�tt (etw�s

mehr zum Arbeiten)

125 g Speisest�rke

100 g M�ndeln, gehobelt

20 g  V�nillezucker Bourbon

15 g  Gewürz Spekul�tius

Gewürzmischung

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

M�ndel-Spekul�tius

30—50 Min

Zubereitung

1 Butter mit Zucker, V�nillezucker, Gewürz-Spekul�tius Gewürzmischung und

S�lz cremig schl�gen. Ei und Obers zugeben und unterrühren.

2 Mehl und St�rke sieben, zugeben und zu einem gl�tten Teig verkneten.

3 Den Teig luftdicht verschlossen 1 Stunde in den Kühlschr�nk legen.

4 B�ckrohr �uf 160 °C (Umluft) vorheizen. Zwei B�ckbleche mit B�ckp�pier

�uslegen.

5 M�ndeln grob zerbröseln und �uf der Arbeitsfl�che verteilen. Den Teig

d�r�uf 0,5 cm dick �usrollen. N�ch Belieben mit einem Pr�geroller oder

Keksstempel Muster in den Teig drücken und mit verschiedenen

Keks�usstechern �usstechen.

6 Kekse mit etw�s Abst�nd �uf d�s B�ckblech legen und 20 Minuten

goldbr�un b�cken.

TIPP :  Die M�ndel-Spekul�tius Kekse h�lten sich in einer Keksdose c�.

4 Wochen.


