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@

Mandulaliszt

Mandula, szeletelt

Tojas

Nadcukor

Kérte

Juharszirup

¢ Bourbon vanflias cukor
¢ Salted Caramel

Vanilia fagyi

(KOTANYI

1881

Mandulas ropogds karamellizalt
kortével

@ 30—40Perc @ @

Elkészités

1 El8melegitjik a stitst 180 °C-ra. Egy kdzepes talban &sszekeverjik a
mandulalisztet, a szeletelt mandulat, a tojasfehérjét, a vanilids cukrot és a
nadcukrot.

2 A kovetkezs lépésben a masszat 4+ egyenld részre osztjuk, és sttépapirral
bélelt tepsire nyomkodjuk tgy, hogy kb 10 cm atmérgjt kordket kapjunk,
majd 10 percig sutjuk.

3 Akortét figgdlegesen félbevagjuk, és egy teadskanallal eltavolitjuk a
maghéazat. Mindegyik felét Gjra kettévagjuk, hogy 4 kértenegyedet
kapjunk. Az egyes szeleteket legyez6 formara vagjuk agy, hogy a tetején 1
cm-t kihagyunk, igy a kérteszeletek egyben maradnak.

4  Ovatosan széthajtjuk a negyedelt kortét, hogy szép legyezé forméat vegyen
fel és a kisUlt korongokra helyezziik. A kdrtenegyedeket megkenjilink a
juharsziruppal és 15 perc alatt aranybarnara sutjuk.

5 Akortékre dardlunk a Kotanyi My Coffee Spice Salted Caramel malombdl,
és a tetejére még egy gombadc vanilia fagyit is kanalazunk.



