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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

120 g M�ndul�liszt

100 g M�ndul�, szeletelt

2 db Toj�s

40 g N�dcukor

2 db Körte

2 ek Juh�rszirup

1 ek  Bourbon v�níli�s cukor

1 csipet  S�lted C�r�mel

V�níli� f�gyi

M�ndul�s ropogós k�r�melliz�lt
körtével

30—40 Perc

Elkészítés

1 Előmelegítjük � sütőt 180 °C-r�. Egy közepes t�lb�n összekeverjük �

m�ndul�lisztet, � szeletelt m�ndul�t, � toj�sfehérjét, � v�níli�s cukrot és �

n�dcukrot.

2 A következő lépésben � m�ssz�t 4 egyenlő részre osztjuk, és sütőp�pírr�l

bélelt tepsire nyomkodjuk úgy, hogy kb 10 cm �tmérőjű köröket k�pjunk,

m�jd 10 percig sütjük.

3 A körtét függőlegesen félbev�gjuk, és egy te�sk�n�ll�l elt�volítjuk �

m�gh�z�t. Mindegyik felét újr� kettév�gjuk, hogy 4 körtenegyedet

k�pjunk. Az egyes szeleteket legyező form�r� v�gjuk úgy, hogy � tetején 1

cm-t kih�gyunk, így � körteszeletek egyben m�r�dn�k.

4 Óv�tos�n széth�jtjuk � negyedelt körtét, hogy szép legyező form�t vegyen

fel és � kisült korongokr� helyezzük. A körtenegyedeket megkenjünk �

juh�rszirupp�l és 15 perc �l�tt �r�nyb�rn�r� sütjük.

5 A körtékre d�r�lunk � Kot�nyi My Co�ee Spice S�lted C�r�mel m�lomból,

és � tetejére még egy gombóc v�níli� f�gyit is k�n�l�zunk.


