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Sest�vine 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 Zrel m�ngo

100 g Sir� fet�

1 žlic�

1 Pest rukole

4 žlice Oljčneg� olj�

1 cel M�jhen t�rtuf

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

1 ščepec  Poper črni mleti

Z� servir�nje

Svež rožm�rin

Pr�žene pinjole

M�ngov k�rp�čo s sirom fet� in

t�rtufom

25—35 Min

Pripr�v�

1 M�ngo olupite, n�to p� njegovo meso n�režite n� t�nke krhlje in jih

r�zporedite po krožnikih.

2 S prsti n�drobite sir fet� in g� potresite po koščkih m�ng�.

3 Rožm�rin, rukolo in oljčno olje d�jte v meš�lnik in obdel�jte v zeliščno olje.

Olje pok�plj�jte po m�ngu in siru fet�.

4 T�rtuf n�režite n� t�nke rezine in položite po k�rp�ču.

5 Po okusu z�činite s soljo Kot�nyi in poprom Kot�nyi iz mlinčk�.

6 Postrezite s svežim rožm�rinom in pr�ženimi pinjol�mi.


