(KOTANYD)

Marchewki z ciasta francuskiego
z serkiem Smietankowym

@ 30-35Min @D

Przygotowanie

1 Rozgrzej piekarnik do 200 °C i wytéz blache papierem do pieczenia.
Sktadniki - llo$¢ oséb: 12 o

Pokrdj ciasto francuskie na paski o szerokosci okoto 2,5 cm. Owin paski
¢ = Kotanyi Produkte

wokét stozkowych foremek, formujac ksztatt marchewek.

2759 Swieze ciasto francuskie 3 Posmaruj roztrzepanym jajkiem i piecz przez 12-15 minut, az beda

1 szt Jajo ztocistobrazowe. Lekko ostudz, a nastepnie ostroznie zdejmij z foremek.
2509 Serek $mietankowy 4 W misce wymieszaj serek $mietankowy, kwasng $mietane, parmezan oraz
100 g Kwasna $émietana mieszanke zi6t.

50 g Parmezan starty 5 Napetnij marchewki z ciasta francuskiego kremem i udekoruj §wiezym

Ityzeczka ¢ Ziola Prowansalskie koperkiem lub natka pietruszki.

mieszanka przypraw

Swiezy koperek lub natka
pietruszki do dekoracji



