(KOTANYI

1881

Marhulové knedlicky s
tvarohovgm cestom

@ 30—45Min QPR

Priprava

1 Najprv zmiesajte vajce s tvarohom, zméknutgm maslom, mudkou a $tipkou
Ingrediencie 4 Porcie morskej soli Kotanyi. Nechajte cesto odstaf a potom ho rozdel'te na 8 &asti.

¢ = Kotanyi Produkte . . . § .
Y 2 Teraz prived'te do varu vodu so §tipkou soli a cukru vo velkom hrnci.

8 ks Marhule Medzi¢asom umyte marhule a osuste ich papierovou utierkou.

2 salky Strahanka 3 Vlozte sikusok cesta do dlane a roztlacte ho na ploch( kruh. Do stredu

759 Maslo polozte marhulu a z cesta okolo nej vyformujte knedlicku. Marhul'a musi byt
. 3 Uplne obalenéa cestom.

1CL ¢ Skorica mleta

Praskovy cukor

NAPOVEDA: Ak méte chut na niego sladsie, dajte do stredu kocku

Na cesto cukru.

250g Tvaroh L4 Teraz knedicky vkladajte do mierne vriacej vody a nechajte dusit priblizne

125 g Polohruba muka 10 mindt. Ked’ knedli¢ky vystapajd na povrch, znamené to, Ze st hotové.

1ks Vajcia 5 Kgm sa varia, pripravte si zmes so strihankou. Na panvici rozpustite maslo,

60g Maslo vmiesajte struhanku so Stipkou Skorice a opecte do zlatista.

1 §tipka ¢ Morska sofl jedl4 6 Ked st knedlicky pripravené, nechajte ich vyschnut a potom ich obal'te
jodovana zmesou so strihankou. Naservirujte na tanier a posypte trochou praskového

cukru.




