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Zut�ten für 3 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

1 kg M�rillen

500 g Gelierzucker (2:1)

50 g Zitronens�ure

2 TL  Zimt gem�hlen

0.5 TL  Ingwer gem�hlen

0.5 TL  Neugewürz (Piment)

gem�hlen

M�rillenm�rmel�de mit Zimt

30—40 Min

Zubereitung

1 M�rillen w�schen, entkernen und in einer Küchenm�schine grob pürieren.

2 Gelierzucker und Zitronens�ure in d�s Fruchtmus einrühren und in einem

Topf für eine Stunde durchziehen l�ssen.

3 D�n�ch die M�rillenm�sse unter Rühren �ufkochen und für 6–8 Minuten

köcheln l�ssen. 

4 Abschließend Zimt, Ingwer und Piment unterrühren, die noch heiße

M�rmel�de in sterile Gl�ser füllen und gut verschließen.


