Zutaten fur 3 Portionen
¢ = Kotanyi Produkte

1kg Marillen

500 g Gelierzucker (2:1)

50g Zitronensdure

2TL ¢ Zimt gemahlen

0.5TL ¢ Ingwer gemahlen

0.5TL ¢ Neugewiirz (Piment)
gemahlen

(KOTANYI

1881

Marillenmarmelade mit Zimt
@ 30—40Min @@ D

Zubereitung

1 Marillen waschen, entkernen und in einer Klichenmaschine grob purieren.

2 Gelierzucker und Zitronensaure in das Fruchtmus einriihren und in einem
Topf fur eine Stunde durchziehen lassen.

3 Danach die Marillenmasse unter Riihren aufkochen und fir 6—8 Minuten
kécheln lassen.

L4 AbschlieBend Zimt, Ingwer und Piment unterriihren, die noch heiBe
Marmelade in sterile Glaser fillen und gut verschlieBen.



