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Marinalt olajbogydk
fetakrémmel
@ 40—50 Perc @@ 0 ¢

Elkészités

1 Az olivaolajat egy kisebb labasba vagy serpenyébe 6ntjiik. Hozzdadjuk a

Osszetevsk 6 16 részére reszelt citromhéjat és a Toscana fliszerkeveréket, majd alacsony langon 2-3
¢ = Kotanyi Produkte percig évatosan melegitjik, hogy a fliszerek aroméai kibontakozzanak.

2 Levesszik a tUzrdl, hagyjuk kihdlni, majd az olajbogydkra éntjik és alaposan
A marinalt olajbogydkhoz: . . N . . . L, o
osszeforgatjuk. Legaldbb 30 percig, de akar egy éjszakan at a hiitében
300g Olivabogyé izlés szerint pacoljuk.

maggal vagy mag nélkdl , . ; . Lo
3 Afetét, a gordg joghurtot, az olivaolajat, a fokhagymat és a reszelt

100 ml Olivaolaj citromhéjat turmixgépbe tesszilk, majd néhany mésodperc alatt sima,
2 tk ¢ Toscana fliszerkeverék krémes éllagdra turmixoljuk.
Ttk ¢ Citromhgj, reszelt L Afetakrémet egy tdnyérra simitjuk, rakanalazzuk a marinalt olajbogydkat,

majd friss piritéssal talaljuk.
A krémes fetdhoz:

200 g Feta sajt

759 Gorég joghurt

1 gerezd Fokhagyma

1tk ¢ Citromhéj, reszelt

2 ek Olivaolaj
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