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Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

250 g Geg�rte M�roni

5 Stk. Espressi

50 g Kokosblütenzucker

150 ml W�sser

100 ml Schl�gobers

240 ml Milch, �ufgesch�umt

1 TL  C�rd�mom gem�hlen

2 TL  Zimt gem�hlen

1 Stk.  V�nille Bourbon Schote

g�nz

1 Prise  S�lted C�r�mel

M�roni Spice L�tte

15—20 Min

Zubereitung

1 Im ersten Schritt wird d�s W�sser zum Kochen gebr�cht. Anschließend

wird der Zucker d�zugegeben und sol�nge verrührt, bis er sich �ufgelöst

h�t. D�nn den Topf vom Herd nehmen und �bkühlen l�ssen.

2 Die geg�rten M�roni mit einer G�bel fein zerdrücken.

3 D�s M�ronipürree mit dem Zuckersirup, dem V�nillem�rk �us der

V�nilleschote, Zimt und C�rd�mom verrühren. Alles gut mitein�nder

pürieren und durch ein feines Sieb p�ssieren. Den Sirup �uf die Seite

stellen.

4 Schl�gobers steif schl�gen und Espressi kochen. Die Milch w�rm

�ufsch�umen. 4 Teelö�el des M�ronisirups in jede T�sse füllen. Mit der

�ufgesch�umten Milch �ufgießen und mit Schl�gobers g�rnieren. Mit einer

Prise Kot�nyi S�lted C�r�mel verfeinern.


