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Mascarpone krema z jagodami v
kozarcu
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Priprava

1 Zazele segrejte vodo skupaj z Agartino ter kuhajte pod vretjem vsaj 2

Sestavine 4 Porcije minuti.

¢ = Kotdnyi Produkte 2 Zmiksajte jagode, dodajte vodo z Agartino ter sladkor v prahu in dobro

premesajte. Mesanico precedite in pustite, da se nekoliko ohladi.

Za zele:
3 Kozarce nagnite, jih napolnite z Zelejem ter jih nagnjene polozite v pekac.
209 Mesanih jagod Daje jih na hladnoin pustite, da se Zele zgosti.
Ml Vode
L4 Zakremo najprej dobro zmesajte mascarpone, smetano ter sladkor v prahu.
159 Stadkorja v prahu Dodajte limonin sok in semena iz vanilijevega stroka. Kremo dodajte v
59 ¢ Agartina kozarce z Zelejem ter okrasite z sveZimi jagodami.
Za kremo:
500 g Sira mascarpone
100 ml Smetane
0.5 Limone
1 strok @ Bourbon vanilija cela




