(KOTANYI

1881

Matcha-Latte mit
Lebkuchennote

@ 10—20Min @

Zubereitung

1 Fir den Latte den Matcha durch ein feines Sieb streichen, mit Wasser

Zutaten fur 4 Portionen vermengen und gut verriihren.

¢ = Kotanyi Produkte . . . . .
Y 2 In einem Topf Milch erwérmen, Vanillezucker, Lebkuchengewrz und

. Matcha darin verrihren.
Fiir den Matcha Latte

3 Fur das Topping Schlagobers mit gemahlenem Zimt und Bourbon

1TL Match . o . . .
aena Vanillezucker mit einem Handmixer steif schlagen.
50 ml Warmes Wasser X . . X . X
L4 Matcha Latte in Glaser fillen und mit Schlagobers toppen. Mit Honig
H0O ml Milch deiner Wahl betraufeln und mit Matcha, Zimt und Pistazien bestreuen und genieBen.
1EL ¢ Lebkuchen

GroBmutters Art
Gewdirzmischung

1TL ¢ Vanillezucker Bourbon

Fir das Topping

100 ml Schlagobers

2TL Honig

1TL ¢ Vanillezucker Bourbon
1TL ¢ Zimt gemahlen

Pistazien gehackt, Zimt
und Matcha zum
Garnieren
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