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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

500 g Miješ�nog mljevenog

mes�

100 ml Miner�lne vode

Vrećice  Quick & E�sy z�

Ćev�pčiće

1 kom Ci�b�tt� ili 3-4 lepinje

100 g K�jm�k

Z� ukiseljeni luk:

2 kom Ljubič�sti luk

100 mll J�bučnog oct�

100 ml Vode

1 žlic� Šećer�

1 žličic�  Morsk� sol grub�

M�z�lice s k�jm�kom i brzo
ukiseljenim lukom

25—30 Min

Priprem�

1 U većoj zdjeli sjedinite mljeveno meso, miner�lnu vodu i Kot�nyi Quick&E�sy

mješ�vinu z�čin� z� ćev�pčiće. Kruh ili lepinju n�režite n� šnite debljine 1

cm. N� sv�ku šnitu kruh� st�vite 1 žlicu n�djev� s mljevenim mesom i

r�zm�žite nožem u t�nkom sloju. Meso možete n�m�z�ti do rubov� jer će se

stisnuti pri pečenju.

2 Z�grijte veću t�vu n� srednje j�koj v�tri. Posl�žite polovicu pripremljenih

m�z�lic� n� t�vu t�ko d� je n�m�z�n� str�n� prem� dolje i pecite 5 minut�.

Okrenite ih n� drugu str�nu i n�st�vite peći još 2-3 minute, odnosno dok

kruh ne dobije boju. Ponovite s ost�tkom.

3 Dok se meso peče pripremite ukiseljeni luk. U lončić dod�jte oc�t, vodu, sol i

šećer te z�grijte do vrenj�. Luk očistite, prepolovite i n�sjeck�jte g� n� t�nke

ploške. Preb�cite g� u st�klenku, z�lijte pripremljenom mješ�vinom i ost�vite

d� odstoji do posluživ�nj�.

4 Pečene m�z�lice preb�cite n� pl�d�nj i poslužite uz ukiseljeni luk i k�jm�k.


