Sastojci 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

Za oko 650 g kolaci¢a

90g
150 g
100 g

200 g

59

1 prstohvat

200 g

200 g

Bjelanjka (oko 3 kom)
Secera, kristal
Badema, sjeckanih
Medenjaka, mljevenih

¢ Medenjaci mjesavina
zacina

¢ Kuhinjska sol

Ljesnjaka, cijelih

Cokoladna glazura

(KOTANYI

1881

Medeni poljupci
@ 15-30 Min @ @

Priprema

1 Istucite bjelanjke s Se¢erom i soli dok ne dobijete vrsti snijeg.

2 Pazljivo umijeSajte sjeckane bademe, medenjake i Kotdnyi mjesavinu zacina
za medenjake.

3 Vredicu za dresiranje napunite mjeSavinom i pomoc¢u nastavka istisnite
krugove na lim za pecenje oblozen papirom. Na sredinu svakog kruga stavite
cijeli ljesnjak.

L4 Pecite u peénicina 140 °C priblizno 15 minuta.

5 Polovicu svakog medenog poljupca umocite u ¢okoladnu glazuru i ostavite da
se osusi na resetki.



