Sastojci 6 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

500 g RaZenog brasna

1259 Kristal Secera

125 g Meda

3 Jaja

3 zligica ¢ Soda bikarbona

2 slica ¢ Medenjaci mjesavina
zadina

Mala koli¢ina mlijeka za
premazivanje
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Dodajte brasno, secer, sodu bikarbonu i mjeSavinu za¢ina Medenjaci.
Zatim dodajte jaja i med.
Prekrijte prianjaju¢om folijom i ostavite da odstoji sat vremena.

Posipajte brasno po radnoj povrsini i razvaljajte tijesto na debljinu od oko 1
cm.

IzrezZite kolaci¢e s dumbirom i stavite ih na lim za pecenje obloZen papirom
za pecenje, premazite ih mlijekom i pecite 7 — 8 minuta na 175 °C (347 °F).

SAVJET: Kolaci¢i s dumbirom omeks$at ¢e ako nekoliko dana stoje u
limenoj posudi koja ne propusta zrak.



