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Sest�vine 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

500 g Ržene moke

125 g Sl�dkorj�

125 g Medu

3 J�jc�

3 žličke Sode bik�rbone

2 žlici  Medenj�ki, z�čimbn�

meš�nic�

Mleko

Medenj�ki

40—50 Min

Pripr�v�

1 Zmeš�jte moko, sl�dkor, sodo bik�rbono in z�čimbno meš�nico z�

medenj�ke.

2 N�to dod�jte j�jc� in med in premeš�jte.

3 Pokrijte z �luminij�sto folijo in pustite počiv�ti pol ure.

4 Po delovni površini potresite moko in testo r�zv�lj�jte n� debelino približno 1

cm.

5 Izrežite medenj�ke in jih položite n� pek�č, obložen s p�pirjem z� peko,

prem�žite jih z mlekom in pecite približno 7-8 minut pri 175 °C.

NAMIG:  Če medenj�ke nek�j dni pustite v nepredušno z�prti posodi,

se bodo le ti zmehč�li.


