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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

160 g Medu

1 žlic� Temno rj�veg� sl�dkorj�

1 žlic� Svetlo rj�veg� sl�dkorj�

110 g M�sl�

50 g N�rib�nih m�ndljev

250 g Moke

3 J�jc�, ločen� n�

rumenj�ke in belj�ke

2 žlici K�k�v� v pr�hu

1 žlic� Pecilneg� pr�šk�

1.5 žlice  Ingver mleti

2 žlici  Cimet mleti

0.5 žličke  Mušk�tni orešček mleti

0.5 žličke  Klinčki mleti

2 celi  Poper črni celi

2 cel�

4 cele  J�než celi

Obliv iz sir� m�sk�rpone

200 g Sir� m�sk�rpone

150 g Polnom�stne smet�ne

6 žlic Sl�dkorj� v pr�hu

Z� pošir�ne hruške

3 cele M�jhne hruške

120 g Sl�dkorj�

60 ml Likerj� �m�retto

1 žličk�  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

3 celi  Lovorjevi listi

Lešnikovo krhko škropiti

Vod�

Medenj�kov piškotni kol�č s

pošir�nimi hrušk�mi

60—90 Min

Pripr�v�

1 V kozici segrejte med, m�slo in sl�dkor ter dobro premeš�jte. Ko se vse

sest�vine r�ztopijo, odst�vite z ognj� in pustite, d� se zmes ohl�di.

2 Pečico segrejte n� 160 °C in z m�slom n�m�stite dv� pek�č� s snemljivim

obodom premer� 15 centimetrov. J�jčne belj�ke in eno žličko medu stepite v

trd sneg.

3 Moko, pecilni pr�šek, k�k�v v pr�hu in z�čimbe presejte v skledo, dod�jte

mlete m�ndlje in zmes medu, m�sl� in sl�dkorj� ter premeš�jte. Dod�jte

j�jčne rumenj�ke in vse skup�j dobro premeš�jte.

4 Postopom� vmeš�jte trd sneg, dokler ne dobite gl�dke zmesi.

5 Zmes en�komerno r�zdelite v ob� pek�č� in pecite približno 40 minut.

Medtem zmeš�jte vse sest�vine z� obliv in ohl�dite v hl�dilniku.

6 Hruške olupite in d�jte v visoko kozico z vodo, lovorjevimi listi, sl�dkorjem,

likerjem �m�retto in v�nilijevim sl�dkorjem v pr�hu.

7 Kuh�jte 20 minut, n�to p� hruške vzemite iz vode, pustite, d� se ohl�dijo, in

jih z nožem n�režite n� t�nke rezine.

8 Ohl�jen� kol�č� prem�žite z oblivom, n�to p� eneg� položite n� drugeg�. S

preost�lim oblivom prem�žite robove in zgornjo str�n.

9 N� koncu rezine hrušk r�zporedite po kol�ču in uživ�jte.
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