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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

200 g Piškotov z� tir�misu

(s�voi�rdi oz. otroški

piškoti)

K�k�v in cimet z� posip

Kompot:

4 žlice Rj�veg� sl�dkorj�

2 žlici Limonineg� sok�

100 ml J�bolčneg� sok�

4 cel� J�bolk�

50 g Seseklj�nih m�ndljev

1 žlic�

Krem�:

250 g Sir� m�sk�rpone

250 g Skute

250 g Grškeg� jogurt�

100 g Sl�dkorj� v pr�hu

2 žlici  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

Medenj�kov tir�misu s pečenimi

j�bolki

30—40 Min

Pripr�v�

1 Pripr�v� kompot�: J�bolk� olupite, odstr�nite pečke in seseklj�jte. V kozici

previdno k�r�melizir�jte sl�dkor. N�to nemudom� z�lijte z j�bolčnim in

limoninim sokom. Dod�jte z�čimbno meš�nico z� medenj�ke in meš�jte.

2 Dod�jte j�bolk�, meš�jte in z�vrite. Odst�vite z ognj� in ohl�dite v

hl�dilniku.

3 V ponvi hitro n� suho popr�žite m�ndlje. 2 žlici m�ndljev d�jte n� str�n.

Preost�nek vmeš�jte v j�bolčni kompot.

4 Pripr�v� kreme m�sk�rpone: Meš�jte skuto, jogurt, burbonski v�nilijev

sl�dkor in sl�dkor v pr�hu, dokler ne dobite gl�dke kreme.

5 Piškote n�režite n� m�jhne kocke in jih stresite v koz�rce.

6 Po piškotih n�ložite kompot iz pečenih j�bolk in n�polnite s kremo. Zmeš�jte

k�k�v in cimet. Zmes potresite po nek�j koz�rcih, ost�le p� okr�site s

preost�limi m�ndlji. Dokler g� ne postrežete, n�j bo tir�misu v hl�dilniku.

Uživ�jte.


