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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

100 g Temne čokol�de

125 g M�sl�

2 J�jci

125 g Rj�veg� sl�dkorj�

1 žlic� Inst�nt k�ve

100 g Moke

1 žlic� K�k�v�

50 g Kost�njeve kreme

125 ml Smet�ne z� step�nje

1 vrečk� Trdilc� z� smet�no

1 žličk� Pecilneg� pr�šk�

70 g Sir� m�sk�rpone

2 vrečki  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

1 žlic�  Medenj�ki, z�čimbn�

meš�nic�

Medenj�kov� čokol�dn� božičn�

drevesc�

50—60 Min

Pripr�v�

1 Pripr�v� božičnih drevesc: V m�jhni kozici, predhodno segreti pečici �li

mikrov�lovni pečici stopite čokol�do in m�slo ter d�jte n� str�n.

2 Zmeš�jte j�jci, rj�v sl�dkor, k�vo v pr�hu in burbonski v�nilijev sl�dkor, n�to

p� vmeš�jte zmes stopljene čokol�de in m�sl� ter kost�njevo kremo.

3 Zmeš�jte moko, k�k�v, ščepec soli, pecilni pr�šek in z�čimbno meš�nico z�

medenj�ke ter vmeš�jte v preost�lo testo. N�d�ljujte z meš�njem.

4 Pek�č s snemljivim obodom premer� 20 centimetrov n�m�stite �li obložite s

p�pirjem z� peko in segrejte pečico n� 160 °C. Testo prelijte v pek�č in

pecite približno 30 minut.

5 Vzemite iz pečice in pustite, d� se ohl�di. N�to z ostrim nožem n�režite n�

četrtine, ki jih n�to še r�zpolovite, t�ko d� dobite 8 trikotnikov. Izr�vn�jte

okrogle robove.

6 Z električnim step�lnikom zmeš�jte smet�no z� step�nje ter vmeš�jte trdilec

z� smet�no in burbonski v�nilijev sl�dkor. Previdno vmeš�jte sir

m�sk�rpone, prelijte v dresirno vrečko in okr�site trikotnike kol�č�. 

7 Skr�jš�ne mik�do p�lčke vst�vite v drevesc� kot stebl�, okr�site z

zvezdic�mi �li sl�dkornimi biseri ter uživ�jte.


