(KOTANYI

1881

Mediteranska solata s
krompirjem
@ 35-45Min @ O

Priprava

1 Umijte krompir in ga v vreli slani vodi skuhajte do mehkega. Odcedite vodo
Sestavine 6 Porcije ter ga $e toplega olupite in po&akajte, da se ohladi.

¢ = Kotanyi Produkte . . . o . v
Y 2 Vmes pripravite ostale sestavine. Olupite ¢ebulo ter je nareZite na trakce.

Prepolovite olive ter arti¢oke. Tudi susen paradiznik narezite na trakove.

1 kg Voskastega krompirja . . . . .
Nasekljajte baziliko. Pinjole popecite na ponvi.
1 strok Cesna . . . . L . . .
3 Pripravite preliv. Fino stisnite Cesen. Zmesajte mediteranska zeli$¢a z
509 Na soncu su$enega ey . . v, v . iy . .
. oljénim oljem, medom, gorcico, c¢esnom ter belim balzami¢nim kisom.
paradiznika
3 Slice Izkog&idenih zelenih oliv 4 NareZite krompir. ZmeSajte vse sestavine ter jih prelijte z prelivom. Dobro
- Piniol premesajte ter pustite stati 5 do 10 minut. Servirajte z nekaj naribanega
zZlice Injo . .
parmezana ter svezo baziliko.
3 Zlice Kaper
5 Articokinih src
Lt Zlice Ribanega parmezana

1 skodelica  Sveze bazilike

5 Zlic Oljénega olja

L Zlice Rahlega balzami¢nege
kisa

1 Rdeca cebula

1 Zlica Dijonske gorcice

1 Zlicka Medu

1 Zlica ¢ Mediteranska zelis&a




