(KOTANYI

1881

Meksicke Quesadille s piletinom i
povréem

@ 4o—-45Min Q@@ D

Priprema

1 Paprike i mladi luk operite i nareZite na sitne komade. Operite i korijander i

Sastojci 2 Porcije nasjeckajte ga vrlo sitno. Filete pileéih prsa operite, osusite i narezite na fine
¢ = Kotanyi Produkte kockice.
2 kom Tortilje (velike) 2 Pomijesajte 4 Zlice maslinovog ulja s 1 zZlic¢icom Fajita mjeSavine zac¢ina u

. o Salici. Premazite piletinu narezanu na kockice s marinadom i ostavite da
250 g Fileta pile¢ih prsa . i . X . i ..

odstoji. Na tavi zagrijte maslinovo ulje, a zatim na poprzite meso.

5 jusnih Kukuruza
Flica 3 Pred kraj dodajte povrée i kukuruz u tavu te promijesajte nekoliko puta. Grah
1 kom Crvena paprika iz konzerve procijedite ali sacuvajte pola tekuéine s kojom izmiksajte grah.

. Dodajte soli, papra i prstohvat ¢esnjaka u prahu i opet dobro promijesajte.
1 kom Zuta paprika
1 kom Miadi luk L Cim su svi sastojci gotovi, uzmite tortilje. Najednu polovicu tortilje stavite

pire od graha, a preko njega piletinu i povrée i naribani sir. Zatim sklopite
3 stabilike  Svjezeg korijandera o
tortilju.
100 g Ribanog sira (po Zelji) . . . . .. . . ..
5 Zakonacnu pripremu mozete odabrati dva nac¢ina. Tortilje mozete peciu

1jusna zlica @ Secrets of Mexico peénici na oko 180 stupnjeva 10 minuta ili ih mozete ispeéi u tavi. Dodajte

Fajitas
malo ulja prije pecenja.
20 ml Maslinovom ulja
6 Gotove Quesadillas prepolovite i posluZzite.
1 kom Konzerva graha

(ocijedena masa 255 g)

1prstohvat @ Papar Sareni u zrnu SAVJET: U quesadillama uZivajte uz ukusne umake poput kiselog

vrhnja, pico de galloili guacamole.
1 prsothvat ¢ Himalajska sol ja-p d d




