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Összetevők 6 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

1 kg Burgony�

100 g B�con

2 tk Dijon must�r

1 ek Méz

1 ek Alm�borecet

50 ml Olív�ol�j

1 ek Petrezselyem

0.5 tk  Tengeri só, durv�

szemű

0.5 tk  Fokh�gym�

gr�nul�tum

1 csipet Kori�nderm�g

0.5 tk  P�prik�, édes

Friss petrezselyem �

t�l�l�shoz

Meleg burgony�s�l�t�
25—30 Perc

Elkészítés

1 Először forr�ld fel egy f�zék sós vizet. Közben mosd meg � burgony�t,

tisztítsd meg � héj�tól � szennyeződéseket, és v�gd félbe. Tedd �

burgony�t � forr�sb�n lévő vízbe, és főzd 20 percig.

2 Ez idő �l�tt v�gd fel � sz�lonn�t kock�kr�. Melegítsd fel � serpenyőt, tedd

bele � sz�lonn�t, és süsd ropogósr�. Tedd � sz�lonn�t p�pírtörlőre, hogy �

felesleges zsir�dékot lecsöpögtesd.

3

4 Az utolsó lépésben öntsd r� �z öntetet, és keverd össze. Szórd meg sült

sz�lonn�v�l, és t�l�ld.


