Ingrediencie 4 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

1 kus Melén

1 Salka malin

1 Salka ugoriedok

1 Salka Gernic

1 Salka jahsd

250¢g Tvaroh

1 bal. Cerstva mita

1CL ¢ Kardamém mletg
1CL ¢ Skorica mleta

1 Stipka ¢ Zazvor mlety

(KOTANYI

1881

Farebna melénova pizza
@ 15—20 Min @ Q@@

Priprava

1 Velkg meldn rozrezte na polovicu a odreZte jeden platok. Potom platok
pokvapkajte $tavou z polovice ¢erstvého citréna.

2  Priprava krému: ZamieSajte koreniny Kotanyi do tvarohu. Nakréjajte méatu
na malé kusky. Trochu méaty si odloZte na ozdobu. ZvySok méaty zamiesajte
do tvarohovej zmesi spolu so §tavou z druhej polovice citréna.

3 Natrite krém na melén, potom ozdobte cerstvgm ovocim a ¢erstvou métou.

L Pecte 20 minGt a podavajte.



