(KOTANYI

1881

Meldnova polievka s Cili vloCkami
@ 30-35Min QP

Priprava

Ingrediencie 4 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

Nakréjajte duzinu melénu na malé kocky. Niekolko kociek si odlozte nabok
na pridanie do polievky.

Osupte polovicu uhorky, vyberte duzinu a tieZ nakréjajte na kocky.

Rozmixujte nakrajang melén a uhorku nakrajané na kocky v mixéri do
hladka. Rovnako dobre vdm poslizi aj tycovy mixér. Ak chcete, aby polievka

250 g Duzina melénu neobsahovala Ziadne jadierka a bola ¢o najjemnejsia, odpori¢ame ju

0.5 ks Uhorka precedit cez jemné sitko.

100 g Biely chlieb Potom nakréjajte biely chlieb na kocky. Hladk( zmes uhoriek a melénu

250 g Neochuteny jogurt vlozte spat do mixéra a rozmixujte s chlebom nakrajangm na kocky, $tavou z
polovice limetky a jogurtom. Nakoniec ochutte solou.

0.5 ks Limetka

36 ks Krevety Na krevety: ZmieSajte olivovy olej s granulovangm cesnakom Kotanyi a
zohrejte na panvici. Pridajte krevety a opecte.

1PL Olivovy olej

. napichnite krevety na $pajdl'u a poloZte na okraj polievkovgjch misiek.
1CL ¢ Cesnak granulovang Lo . _ . .
] Pridajte do polievky zvysné kocky melénu a ozdobte jemne nasekanou
1 Stipka ¢ Cili Chipotle ddené mitou. Cili vio&ky Kotanyi dodaju tejto polievke obzvlast pikantny nadych.
1 &tipka ¢ Morska sof jedla
jédovana

0.5 pinch ¢ Morské sol jedla
jédovana




