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Mézes csirkecombok grillezett
kukoricaval

@ 30—40Perc @ P

Elkészités

1 Acsirkecombokat hideg vizzel mossuk meg és konyhai papirtériével toroljiik
Osszetev6k 4 6 részére szarazra. A csont mellett a bért vagjuk kdrbe.

¢ = Kotanyi Produkte L. L. , ., R L
Y 2 Napraforgéolajbdl, a Kotanyi Grill Szarnyas fliszerkeverékbél és mézbdl

16 db Alsé csirkecomb készitslink pacot. A csirkecombokat kenjiik be a pac felével.
2 EK Napraforgéolaj 3 A kukoricacséveket vajjal kenjik kérbe, majd s6zzuk, borsozzuk.
2 EK Meéz L4 A csirkecombokat 10 percig grillezzlk, kdzben t&bbszdr forgassuk. A
4 cs8 F&tt kukorica grillezés vége el6tt a maradék paccal locsoljuk meg. A kukoricékat grillezziik
20g Vaj szép barnara.
3 EK ¢ Grill szérnyas 5 A grillezett csirkecombokat a kukoricéval talaljuk.
fliszerkeverék

¢ Tengeri sé, durva
szem(

¢ Feketebors, &rolt
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