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Mézeskalacs
@ 40-50Perc @ D
Elkészités

1 Keverjik 6ssze a lisztet, a cukrot, a stit6port és a mézeskalacs
fliszerkeveréket.

.. L 2 Ezutan adjuk hozz4 a tojasokat és a mézet.
Osszetev8k 6 6 részére

¢ = Kotényi Produkte 3 Fedjuk le frissentarté félidval, és pihentessuk fél 6ran at.

L4 Szérjuk meg liszttel a munkafeliiletet, és nyujtsuk ki a tésztat kb. 1cm

500 g Rozsliszt , .
vastagsagura.
125 g Kristalycukor L. X . . . R . X .
5 Vagjuk ki a mézeskalacsokat, és helyezzik sttSpapirral bélelt tepsibe, majd
125 g Méz kenjuk meg tejjel, és 175 °C-on stisstik kb. 7-8 percig.
3 Tojas
8 the Sttépor TIPP: A mézeskaldcsok megpuhulnak, ha néhany napig légmentesen
2 ek. ¢ Mézes siitemény z4rédé dobozban hagyjuk Sket.
fliszerkeverék

Kis mennyiségli tej a
méazhoz




