OsszetevBk 6 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

2 Csicseriborsé-konzerv
(400 g)

1csomag  Habfixalé

1 tk. Sttépor

180 g Etcsokoladé

1 tk. ¢ Mézes siitemény
fliszerkeverék

@ R @

(KOTANYD)

Mézeskalacsos csokimousse
@ 20—30Perc @

Elkészités

1 Olvasszuk fel a csokoladét vizfurds felett, majd hagyjuk teljesen kihdlni.
Keverjuk a csokolddéhoz a Mézes slitemény fliszerkeveréket.

2 Szlirjuk le az aquafabat (a konzerv-csicseriborsé levét), majd kezdjik el
keverni nagy teljesitmény robotgéppel. Adjuk hozz3 a stitéport és a
habfixalét, és verjlk tovabb addig, amig a tojadshabhoz hasonlé allagu, fehér
masszat kapunk.

3 Forgassuk 8ssze a habot a csokolddéval. Osszuk szét a krémet 6 pohéarban,
és fogyasztas el6tt tegytik hiitészekrénybe egy érara.



