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Összetevők 6 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

2 Csicseriborsó-konzerv

(400 g)

1 csom�g H�bfix�ló

1 tk. Sütőpor

180 g Étcsokol�dé

1 tk.  Mézes sütemény

fűszerkeverék

Mézesk�l�csos csokimousse
20—30 Perc

Elkészítés

1 Olv�sszuk fel � csokol�dét vízfürdő felett, m�jd h�gyjuk teljesen kihűlni.

Keverjük � csokol�déhoz � Mézes sütemény fűszerkeveréket.

2 Szűrjük le �z �qu�f�b�t (� konzerv-csicseriborsó levét), m�jd kezdjük el

keverni n�gy teljesítményű robotgéppel. Adjuk hozz� � sütőport és �

h�bfix�lót, és verjük tov�bb �ddig, �míg � toj�sh�bhoz h�sonló �ll�gú, fehér

m�ssz�t k�punk.

3 Forg�ssuk össze � h�bot � csokol�dév�l. Osszuk szét � krémet 6 poh�rb�n,

és fogy�szt�s előtt tegyük hűtőszekrénybe egy ór�r�.


