Osszetevék 4 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

Kb. 650 g siitihez

909 Tojéasfehérje (kb. 3
tojasbdl)

150 g Kristalycukor

100 g Darabolt mandula

200 g Mézeskalacs-morzsa

59 ¢ Mézes siitemény
fliszerkeverék

1 csipet ¢ Tengeri sé, durva
szem(

A bevonathoz

200 g Egész mogyord

200 g Csokolddémaéz

(KOTANYI

1881

Mézeskalacsos puszedli
@ 15—30 Perc @ ) D

Elkészités

1 Atojasfehérjét a kristalycukorral és a séval verjik kemény habba.

2 Ovatosan forgassuk bele az apréra vagott mandulat, a mézeskalécs-
morzséat és a Kotanyi mézeskalacs fliszerkeveréket.

3 Toltslik a keveréket egy habcsével ellatott habzsakba, és nyomjunk kdrdket
egy sltépapirral bélelt tepsire. Helyezzilink egy mogyorét mindegyik kor
kozepére.

L 140 °C-ra el6melegitett stit8ben sussik kb. 15 percig.

5 Martsuk a kih(ilt puszedlik felét csokoldadémazba, és hagyjuk egy racson
megdermedni.



