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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

Kb. 650 g sütihez

90 g Toj�sfehérje (kb. 3

toj�sból)

150 g Krist�lycukor

100 g D�r�bolt m�ndul�

200 g Mézesk�l�cs-morzs�

5 g  Mézes sütemény

fűszerkeverék

1 csipet  Tengeri só, durv�

szemű

A bevon�thoz

200 g Egész mogyoró

200 g Csokol�dém�z

Mézesk�l�csos puszedli
15—30 Perc

Elkészítés

1 A toj�sfehérjét � krist�lycukorr�l és � sóv�l verjük kemény h�bb�.

2 Óv�tos�n forg�ssuk bele �z �prór� v�gott m�ndul�t, � mézesk�l�cs-

morzs�t és � Kot�nyi mézesk�l�cs fűszerkeveréket.

3 Töltsük � keveréket egy h�bcsővel ell�tott h�bzs�kb�, és nyomjunk köröket

egy sütőp�pírr�l bélelt tepsire. Helyezzünk egy mogyorót mindegyik kör

közepére.

4 140 °C-r� előmelegített sütőben süssük kb. 15 percig.

5 M�rtsuk � kihűlt puszedlik felét csokol�dém�zb�, és h�gyjuk egy r�cson

megdermedni.


