(KOTANYD)

Migdatowe tartaletki z
karmelizowang gruszka

@ 30—40Min @@ D

Przygotowanie

1 Najpierw rozgrzej piekarnik do 180°C. Umie§¢ w misce make migdatowa,

Sktadniki - llo§¢ oséb: 4 posiekane migdaty, biatka jaj, cukier tonka i brazowy cukier i wymieszaj
¢ = Kotanyi Produkte catosé.
125 g Maka migdatowa 2 W kolejnym kroku mase podziel na 4 réwne czesci i uformuj z nich kota o
o $rednicy 10 cm i grubosci okoto 1 cm, umies¢ je na blasze wytozonej
100 g Ptatki migdatowe X X K X X
papierem do pieczenia. Piecz przez 10 minut.
2 szt Biatko jaja
3 Przekréj gruszke pionowo na pétityzeczka usun rdzen. Kazda potéwke
40g Cukier brazowy L. . . L. . . .
przekrdj ponownie na pdt, tak aby powstaty 4 ¢wiartki gruszki. Odetnij 5
2 szt Gruszka plastréw wzdtuz kazdej éwiartki, pozostawiajgc okoto 1 cm w catoéci - gérna
2 tyzki Syrop klonowy cze$é¢ w poblizu todygi.
yzka Cukier Tonka Kotanyi 4 Ostroznie roztéz éwiartki gruszkii umiesé po jednej na kazdej tartaletce.
10p Lody waniliowe Posmaruj éwiartki gruszek syropem klonowym i piecz przez 15 minut lub do

1miynek @ Stony Karmel momentu, az beda chrupigce na brzegach.

5 Oprusz gruszki Stonym karmelem z mtynka Kotanyi i podawaj z gatkg lodéw

waniliowych.




